Cocktail de Bienvenue et son Buffet
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Eclair au foie gras, magret séché et compotée d’oignons
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Velouté Dubarry, bisque et médaillon de langouste
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Pavé de Biche sauce grand veneur, gratin de
butternut et purée a la truffe
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Plateau de fromages de la région
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Demi sphére en chocolat suprise

Vins, café, champagne inclus
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LA MAISON BASTIDE

hors boissons

MENU DE NOEL 45 €
<

Diner 24 décembre
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Saint Jacques snackées,
Fondue de poireaux,
Sauce hollandaise
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Chapon fermier aux marrons,
Purée de patates douces,
Pomme de terre surprise
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A Bliche de Noél
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Cocktalgde Bienvenue et son Buffet
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LA MAIS()N BASTIDE
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P4 MENU DE NOEL
' 40 @Jaentree 48 € 2 entrées

hors boissons
Déjeuner 25 Décembre

Foie Gras mi cuit maison Semenzin
. et sa garniture
Ou
Truite fumée de la Canourgue,
.. Blinis, creme citronnée
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Saint Jacques snackées,
Fondue de poireaux,
Sauce hollandaise
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Chapon fermier aux marrons,
Accompagnement au choix

A Plateau de fromages de la région
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Blche de Noél

Lovgous (oo
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