
V i n s ,  c a f é ,  c h a m p a g n e  i n c l u s

Velouté Dubarry, bisque et médaillon de langouste

Cocktail de Bienvenue et son Buffet

Plateau de fromages de la région

Éclair au foie gras, magret séché et compotée d’oignons

Demi sphère en chocolat suprise

Pavé de Biche sauce grand veneur, gratin de
butternut et purée à la truffe 

Menu de la Saint Sylvestre 90€

Belle et Heureuse Année 2025 !



Cocktail de Bienvenue et son Buffet

Saint Jacques snackées, 
Fondue de poireaux, 

Sauce hollandaise

Chapon fermier aux marrons, 
Purée de patates douces, 
Pomme de terre surprise 

Plateau de fromages de la région

Bûche de Noël

L A  M A I S O N  B A S T I D E

Joyeux Noël

MENU DE NOËL 45 €
 hors boissons

Dîner 24 décembre



L A  M A I S O N  B A S T I D E

J oy e u x  N o ë l

Foie Gras mi cuit maison Semenzin
et sa garniture 

Ou
Truite fumée de la Canourgue, 

Blinis, crème citronnée 

Saint Jacques snackées,
Fondue de poireaux, 

Sauce hollandaise

Chapon fermier aux marrons,
Accompagnement au choix

Plateau de fromages de la région

Bûche de Noël

MENU DE NOËL 
40 € 1 entrée - 48 € 2 entrées

 hors boissons
Déjeuner 25 Décembre


